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Vorspeisen (preis p.p.)

Melonen-Knochenschinken 4,00 €
Fischplatte mit hausgerduchertem und gebeiztem Fisch 8,80 €
Shrimpscocktail im Clas 5,80 €
Tomate-Mozzarella mit Basilikumpesto 450 €
Antipasti misto - Mediterane Vorspeise mit gegrillten 7,20 €

Auberginen, Zucchini, Paprika und Kirschtomaten (ab 10 Personen)

suppen (ereis p.p./0,31)

Lippische Hochzeitssuppe

iopi zeitssupp 480 €
Tomatencremesuppe (ab 10 Personen) 480 €
Culaschsuppe (ab 20 Personen) 580 €

Salat aus eigener Herstellung (preis p.r.)

Karotte-Sellerie-Apfelsalat 320€
Rote Beete-Apfelsalat, Krautsalart 390 €
Walldorf-, Kartoffel-, Nudelsalat 350 €

warme Kostlichkeiten mit Fisch (preis p.p.)
Lachsfilet auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise
fischen Salaten und Rosmarinkartoffeln 21,50 €

Buntbarschfilet auf Blattspinat mit frischem Salat und
Rosmarinkartoffeln 19,00 €

/ander unter Kartoffelkruste auf Wirsing-SpeckgemUse
und Rosmarinkartoffeln 2280 €



Vegetarische Gerichte (Preis p.P. ab 10 Personen)

Buntes Gemusecurry mit frischem Cemuise, Kartoffeln, 1580 €
Blattspinat und Wildreis

Dinkel-Zucchini-Pfanne mit Datteln und Tomatensofe und 14,20 €
Karotten-Sellerie-Apfelsalat

Schupfnudelpofanne mit Kirschtomaten, Mozzarella und 13,80 €
hausgemachten Pesto verfeinert und gemischten Salart

Cefullte(r) Kurbis oder Zucchin™® mit provenzalischem 1580 €
Gemuse, Fetakase und Kase gratiniert, Kartoffelstampf
und gemischten Salat (ie nach Saison Zucchini oder Kirbis)

kleines kalt-warmes Buffet (preis p.r. ab 10 Personen)
zwei Smonebrod

Medaillon oder Ceschnetzeltes vom Kikok-Hahnchen mit
Champignonrahmsauce, Spditzle und Rohkostsalat

20,20€ p.P




danische Spezialitdten des Hauses
Smorrebfod

Wir empfehlen pro Person 3 Stick verschiedene belegt mit

Tomate Morzarella

5,50 € pro Stick

hausgebeiztem Lachs
(bei Mischauswahl)

Shrimps
Roastoeef 5,80 € pro Stick
hausgerducherten Forellenfilets (bei Einzelauswanhl)

Krebsfleisch (Surimi-Sticks)
Kikok-H&hnchenmedaillon mit Waldorfsalat

Kasslerbraten mit CemUsesalat

Edelschimmelkase mit Williomsbimne

danischer Hering auf Anfrage

Eignet sich fir jede Art von Festlichkeiten
und zu jeder Tageszeit






Frokostplatte
Essen auf traditionelle danische Art (preis p.P.)

Ceniefien Sie unsere Frokostplatte mit drei warmen Gangen:

Frokostplatte mit
danischen Heringen, hausgebeiztem Lachs, Krebsfleisch,

Shrimps, hausgerducherten Forellenfilets

dazu servieren wir diverse Saucen und Beilagen:
Cocktailsauce, Sahnemeerrettich, Rote Beete-Apfel-Salat, rosa
gebratenes Roastbeef mit Remoulade und gekochtes Kassler mit

Apfel-Selleriesalat, danische Blauschimmelkase mit Williamsbime.

Die warmen Gange stellen wir gerne mit lhnen individuell

zusammen, hier finden Sie ein Beispiel:

Schweinemedaillons mit sautierten Champignons
und Sauce Béarnaise

Cebratenes Lachsfilet auf tomatisierten Blattspinat
und Sauce Hollandaise

Medaillons vom Kikok-Hahnchen mit gebratener Riesengarnele
33,50 €
+ Brot und Butter 3,50 €






warme Kostlichkeiten mit Fleisch (preis p.p.)

Kassler mit Schmorzwiebeln in Blatterteig mit Rohkost-
salaten und Gratinkartoffeln

Medaillons Orientalisch vom  Kikokh&hnchen mit Sauce
Choron, gebratener Ananas, Curry-Cranberryreis und ge-
mischten Salat

Schinkenbraten mit knackiger Kruste, Rohkostsalaten und
Bratkartoffeln

Rinderschmorbraten mit Rohkostsalaten und Rosmarin-
kartoffeln

Floeskesteak (Schweinericken mit knackiger Schwarte),
Apfelrotkohl und Cratinkartoffeln

Medaillon oder Ceschnetzeltes vom Kikokhdhnchen mit
Champignonrahmsauce, Rohkostsalate und Spatzle

Schweinefiletmedaillons mit Sauce Bearnaise, Rohkost-
salate und Rosmarinkartoffeln

Afrikanisches Curry vom Cefligel oder Schwein, Rohkost-
salate und Butterreis

Kikok-Hahnchen mit gebratenen Champignon und Sauce
Bearnaise, Rohkostsalat und Rosmarinkartoffeln

Schnitzel Wiener Art mit Champingonsause, Bratkartoffel
und gemischten Salat

Schnitzel Wiener Art mit Zitrone garniert, Bratkartoffeln und
gemischtem Salat

CemuUseplatte mit Sauce Hollondaise

1550 €

16,00 £

1550 €

17,50 €

1580 €

16,00 €

1800 €

16,00 €

17,20€

1680 €

1580 €

4,00 €



italienisches Buffet (Preis p.P. ab 20 Personen)

Melone mit Knochenschinken

Tomate-Mozzarellaplatte mit Pesto, verschiedenes Antipasti-GemUse
(von der Zucchini, Aubergine, Paprika und Tomate)

Saltimbocca vom Schweinefilet mit provenzalischen
Kartoffeln und Specklbohnen

Piccata Milanese vom Kikok-Hahnchen mit tomatisierten
Bandnudeln und bunten Salaten

Panna Cotta Creme mit Obstgarnitur
29,80 €

Kaseplatte mit Auforeis erhdltlichl

Dessert (preis p.p.)

Bayrische Creme mit Himbeersauce 450 €
Panna Cotta Creme mit FruchtsoRRe und Obstgarmitur 450 €
Schokoladen Mousse 450 €
Kaseplatte mit nationalen und internationalen Sorten und 6,00 €
Trauben (ab 20 Personen)

Altdeutscher Krimelkuchen auf dem Blech 49x28 cm 58,00 €

(Kirsche oder Apfel) 24 Stick
Danischer Mohrenkuchen (Blech 49x28 cm) 32 Stick 68,00 €



Kikok Das ganz besondere
Maishdhnchen
- Fir Geniesser mit Anspruc

Uns vom Landhaus Kopenhagen ist es wichtig mit regionalen
Partnern zusammenzuarbteiten, wo das Tierwohl an erster Stelle
steht. Wir stellen somit sicher, dass die Maishéhnchen, die Sie hier
bei uns verzehren, mehr Platz haben und keine Antibiotika erhalten.

Dafur steht das Qualitétsversprechen von Kikok:
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Tierwohl durch mehr Platz und Keine Antibiotika Fotterung mit
langsameres Wachstum in der Aufzucht 50% Maisanteil
] . [
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Ohne Einzigartiger Kurze

Gentechnik Hahnchengenuss Transportwege




Regionales Rinder-, Schweine-
und wWildfleisch -
Qualitat aus der Heimat

Die Herkunft des Fleisches spielt fir uns eine entscheidende Rolle.
Regionales Rinder-, Schweine- und Wildfieisch steht fir Frische, Quo-
ittt und Nachhaltigkeit. Durch kurze Transportwege und die enge
/usammenarbeit mit lokalen Landwirten stellen wir sicher, dass die Tiere
artgerecht gehalten und unter stressfreien Bedingungen aufwachsen.
Wildfleisch aus der Region bietet zudem eine besonders natirliche
Alternative, da die Tiere in freier Wildoaohn aufwachsen und sich von
dem emdhren, was die Natur bietet. So entsteht ein unverfélschter

Geschmack, der GenieRer Uberzeugt.




Canapes (preis p.p.)
(pro Person 5 Stiick)

WeiRbrotschnittchen belegt mit
Lachs, geréucherter Forelle, Shrimps, Hering, Kikok-Hahnchenmedaillons

mit Mandeln, Schweinefilet mit Obstgarmitur, Weichkdse

Eignet sich besonders gut fur Empféange... 16,00 €
kleine Kostlichkeiten (Preise pro Stiick)

Kikok-H&hnchenmedaillons mit Mandeln 3,10€
Schweinemedaillons mit Friichten 3,10€
kleine Partyschnitzel 3,60 €
halbe Schnitzel 4,10€
grofes Schnitzel 800 €
Mini Haxe 450 €

Geschirr— und Besteckverleih (preise auf anfrage)
Sprechen Sie uns an. Wir unterbreiten lhnen geme ein Angebot.

Alle Preise Abholpreise inkl. 7% MwSt. Bei Lieferung wird eine erhdhte Mwdt. fallig.
Aufterdem fallen zusatzliche Liefergebthren an. Weitere Preiséinderungen
vorbehalten.

www.partyservice-kopenhagen.de



